Presse-Information

Heil « Kalt

Convotherm und ConvoChill — perfektes Duo!

Mit der neuen Kombination aus CONVOTHERM Heif3luftddmpfern
und den Schnellkiihlern und Schockfrostern von ConvoChill wird
dem aktuellen Topthema Cook&Chill eine neue und einzigartige
Dimension verliehen.

Das Schnellkiihlen und Schockfrosten ist aus der modernen
Lebensmittelproduktion nicht mehr weg zu denken. Diese Technik ist
das beste und natirlichste System zum langeren Haltbarmachen
von Lebensmittel und sorgt zeitgleich fur einen gezielten Waren- und
Personaleinsatz in den modernen Wirtschaftsbetrieben von heute.

In der Gemeinschaftsverpflegung spielt die gesunde Erndhrung eine
wichtige Rolle und auch die Preis- und Kostenrahmen, in den sich
die Gastronomen bewegen kdnnen, sind eingeschrankt.

Aus diesen Anforderungen hat Convotherm das perfekte Duo
entwickelt.

Mit der Einfuhrung der neuen +3 Serie im letzten Herbst hat
Convotherm die integrierte Advanced Closed System (ACS) Technik
vorgestellt. Heute gibt's den passenden ConvoChill Schnellkiihler
dazu. Der Start fur eine neue Cook&Chill Dimension. Diese
sparsame und schonende Gar-Technik (ACS) ist die Losung.
Enorme Energiekosten werden dadurch tagtaglich eingespart.

Uber CONVOTHERM Elektrogerate GmbH

Als Innovationsfihrer sieht sich CONVOTHERM verpflichtet, seinen Kunden den
optimalen praktischen Nutzen und die absolute Zuverlassigkeit zu bieten. Mit
technischen Raffinessen wie der Verschwindetir, das neue automatische
Reinigungssystem, der PC-Control-Software und der Bedienerfreundlichkeit setzt dies
nun CONVOTHERM seit mehr als 25 Jahren in Uber 50 Staaten erfolgreich um.

Mehrere Produktlinien und verschiedenste Gr63en stehen zur Wabhl, so das individuell
auf die Kundenwiinsche eingegangen wird. Alle Gerate sind standardmafig mit dem
sparsamen Advanced Closed System ausgestattet — das fir exzellente
Produktqualitéat jederzeit ganz automatisch sorgt.

Seit 1998 gehdrt CONVOTHERM zum Enodis Konzern und agiert als Tochter eines
der grof3ten Food Equipment Firmen weltweit
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